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MENU PRANZO - 35 €

STARTER
CAROTE di Polignano, yogurt, peperone crusco, chilli jam e cipollotto

TROTA MARINATA Gel di carpione, mele fermentate e in osmosi

MAIN

BOTTONE Zafferano, ragu di ossobuco e midollo, spuma al Franciacorta

DESSERT

TIRAMISU

CALICE IN ACCOMPAGNAMENTO

1701 Franciacorta, Brut Nature S.A.
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MENU CENA - 70 €

STARTER
SHAKSHUKA uovo morbido, asparago
TARTARE di AGNELLO, zucca dolce forte ed i suoi semi

RANA PESCATRICE, cipolla rossa e prezzemolo

MAIN

RISOTTO bianco e nero di seppia

DESSERT

PAINT 2.0

CALICE IN ACCOMPAGNAMENTO

1701 Franciacorta, Brut Nature S.A.
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