Entrée

Carpaccio di Salmone Fiammato
Salmone scottato in salsa ponzu

Ebi Fry
Gamberi avvolti da pasta kataifi e serviti in salsa agrodolce
First Course
Crema di Patata tartufata
Vellutata di patate al nero di seppia con tartufo servita con tempura di gamberi
Sushi Selection

Nigiri Branzino & Nigiri Salmone

Gio - salmone, Tkura, olio al tartufo bianco d’Alba e salsa ponzu
Gio Baker’s - brazino, capasanta e mayo piccante

Saudade do Brasil - oshisushi con salmone, avocado, teriyaki e ikura
Ebiten Special - gambero in tempura, mayo orientale e avocado avvolto da salmone
scottato e concassé di pomodorini

Second Courses

Tori No Kaarage - Bocconcini di pollo fritto in salsa agrodolce e tartara
Salmon Teryiaky - Filetto di salmone alla piastra in salsa teriyaki con wok di verdure
di stagione

€ 70 PP 1 calice vino - acqua e coperto inclusi
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