
 

 

 

 

 

 

 
 
€70 per persona 
€70 per person 

 

 
 
Prosciutto d’anatra con noci affumicate, mirtilli agrodolce e creme fraîche  
Duck ham with smoked walnuts, sweet and sour blueberries and creme fraîche 
 
Filetto di manzo con composta Cugnà, pere al vino rosso, sedano rapa speziato e salsa all’ aceto di 
lampone 
Beef fillet with Cugnà compote, pears in red wine, spiced celeriac and raspberry vinegar sauce 
 
Sorbetto all’uva fragola  
Strawberry grape sorbet 
 
 
Calice di vino in abbinamento: Chianti Classico Riserva, Capannelle  
Wine pairing: Chianti Classico Riserva, Capannelle  
 
 

 

 

 

 

In collaborazione con:  
 

 
 

 

 


