
PIATTO UNICO
Cotoletta di pesce spada con insalatina di pomodorini,

sedano e mandorle tostate 

SEMIFREDDO AL CAFFÈ
con nocciole sable e salsa vaniglia 

VINO AL CALICE 

MOSER, “51.151” Spumante Metodo Classico, Trento Doc

oppure

TERENZUOLA, Vermentino “Vigne Basse” 2023, Colli di Luni Doc

- 35 EURO -

VENDEMMIA 2024 MONTENAPOLEONE DISTRICT

MENU PRANZO  /  7 - 13  OTTOBRE



TARTARE DI TONNO
nuvole di drago, Mayo giapponese, rapanelli e caviale 

TAGLIOLINO ALLO ZAFFERANO
salsa ai novellini, crema di bufala e foglie di cappero 

TRANCIO DI ORATA ARROSTO
su crema di ceci e guazzetto di cozze 

SEMIFREDDO AL CAFFÈ
con nocciole sable e salsa vaniglia 

VINO AL CALICE 

MOSER, “51.151” Spumante Metodo Classico, Trento Doc

oppure

TERENZUOLA, Vermentino “Vigne Basse” 2023, Colli di Luni Doc

- 70 EURO -

VENDEMMIA 2024 MONTENAPOLEONE DISTRICT

MENU CENA  /  7 - 13  OTTOBRE


