
A N T I P A S T O  -  S T A R T E RA N T I P A S T O  -  S T A R T E RA N T I P A S T O  -  S T A R T E R

Tatin di cipolle bionde caramellate cotte nel Riesling 
con crema al Grana Padano Riserva

Tarte Tatin with yellow onions cooked in Riesling and
caramelized, served with Grana Padano Riserva cream

L a  v i g n a ,  l a  c a m p a g n a  e  l ’ e l e g a n z a

1-3-7-12

H A R V E S T  M E N U  W I T H  1  G L A S S  O F  W I N E  -  4 0 €H A R V E S T  M E N U  W I T H  1  G L A S S  O F  W I N E  -  4 0 €H A R V E S T  M E N U  W I T H  1  G L A S S  O F  W I N E  -  4 0 €

Risotto mantecato con taleggio, zucca 
e riduzione di uva fragola 

P R I M O  -  F I R S T  C O U R S EP R I M O  -  F I R S T  C O U R S EP R I M O  -  F I R S T  C O U R S E

Risotto with Taleggio cheese, pumpkin, 
and strawberry grape reduction

S a p o r i  d ’ a u t u n n o

7-9-12

Panna cotta all’arancia, gelato al lampone 
e spuma al Vin-Lunin

D E S S E R TD E S S E R TD E S S E R T

Orange panna cotta, raspberry ice cream, 
and Vin-Lunin mousse

E l e g a n z a  m e n e g h i n a

1-3-7-8-12
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