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Crostino Wine Week
Pane tostato, lardo, miele e riduzione di vino rosso
Carpaccio
Manzo marinato al vino rosso, Parmigiano, rucola e pepe nero
Uovo
Uovo morbido, porcino, riduzione di Vin Santo e croccante di pane

Ravioli
Ravioli ripieni di brasato al vino rosso, fonduta di Castelmagno e salsa al Nebbiolo
Tagliolini all'Inferno
Salsiccia, rosmarino e riduzione di vino
Risotto
Risotto allAmarone, radicchio tardivo, mantecatura al formaggio erborinato

Guancia di vitello al vino
Guancia brasata al vino rosso, pure rustico e fondo di cottura al vino
Filetto “Vendemmia”
Filetto di manzo, salsa al vino rosso, uva caramellata e patate al forno
Maialino
Maialino croccante, salsa al Lambrusco, mela verde e senape

Ricotta
Marsala, fico, ricotta, miele
Caffe
Vin Santo, caffe, vaniglia
Cioccolato bianco
Lambrusco, mora, cioccolato bianco

PRANZO
Una portata a scelta e un dessert

CENA
Un antipasto, una portata a scelta tra primo o secondo
e un dessert

Acqua, caffe e vini selezionati dal nostro Sommelier inclu
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