MILANO

MENU' CENA “LLA VENDEMMIA”

€75 per persona
€75 per person

Crudo di fassona con perle di midollo, foglie di cappero e nocciole
Fassona beef tartare with marrow pearls, caper leaves, and hazelnuts

Petto di anatra in crosta di peperone crusco, chutney di mela e mango, carota fondente
Duck breast in a 'peperone crusco' crust, apple and mango chutney, and fondant carrot

Sugolo d'uva
Grape pudding
Calice di vino in abbinamento: Corte del Lupo Rosso, Ca’ del Bosco

Wine pairing: Corte del Lupo Rosso, Ca’ del Bosco

In collaborazione con:
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MILANO

MENU' PRANZO “LA VENDEMMIA”

€40 per persona
€40 per person

Bottoni ripieni di pappa al pomodoro, crudo di crostacei, riduzione di bisque e limone nero
'Bottoni' pasta filled with 'pappa al pomodoro', raw shellfis, bisque reduction, and black lemon

Sorbetto all’'uva
Grape sorbet

Calice di vino in abbinamento: Corte del Lupo Bianco, Ca’ del Bosco
Wine pairing: Corte del Lupo Bianco, Ca’ del Bosco

In collaborazione con:
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